
         

        Oster Karte 
 

Vorspeisen: 

-Hochzeitssuppe 6,50 € 

-Tomatencreme Suppe mit Sahnehaube 6,50€ 

-Zucchini Creme Suppe 6,50€ 

-Spargelcreme Suppe mit Sahnehaube 6,50 € 

Hauptgänge: 

1.) Hähnchenbrust in Senfkruste mit Süßkartoffel Püree & Salatteller 

                                                 18,90 € 

2.) Cordon Bleu „Schwarzwälder Art“ 

(gefüllt mit Schwarzwälder Schinken und Bergkäse) 

         Sauce Hollandaise, Bratensauce & Bratkartoffeln 

19,50 € 

3.) Entenbrust auf Thymiansauce mit Rosenkohl und Herzoginkartoffeln 
 

                                                 25,90 € 

4.) Rumpsteak „Hofmeister Art“ 

Mehlierten Zwiebeln & Ofenkartoffel mit Kräuterquark & Kräuterbutter 

-kleine Portion Mrs. 200g        -große Portion Mr. 300g      

26,90 €                           35,90 € 

 

5.) Lammgulasch mit Butterspätzle & Gurkensalat    

                                                           25,90 € 

 



         

        Oster Karte 
 
 

6.) Zander Filet auf Grillgemüse & Rösti, dazu Dijonsenf-Zitrus Sauce                    

 22,90 € 

7.) „Scharfe Sau“ 

Schweinemedaillons auf Sambal Sauce mit Kartoffelspalten 

20,90 € 

8.) Räuchertofu auf Grillgemüse mit Rosmarinkartoffeln (Vegan)                        

     14,90 € 

9.) „Alpenglühen“ 

         Käsespätzle, Röstzwiebeln & gemischter Salatteller (vegetarisch)                 

   14,90 € 

10.) (Kinder Menü) 

Hähnchen Schnitzel mit Pommes & 1 Kugel Vanilleeis mit Smarties 

8,90 € 

 

Dessertempfehlung: 

-Mascarponecreme mit frischen Früchten & Sahne 7,90 € 

-Schokoladen Soufflé mit Vanilleeis und Sahne 7,90 € 

-Affogato al Caffè (doppelter Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis) 4,90 € 

Tartufo Cheesecake 7,90 € 

(Cheesecake-Eistrüffel mit Himbeer-Erdbeer-Kern und Butterstreuseln) 


