
 

 

 

   

Wir erwünschen Reservierungen unserer Gäste entweder telefonisch, per E-Mail 

oder direkt an der Tür der Lokalität. Des Weiteren werden unsere Gäste angehalten 

nicht selbständig den Laden zu betreten. Der zuständige Servicemitarbeiter empfängt 

und platziert unsere Gäste entsprechend. Name, sowie Kontaktdaten werden bei 

jeder Reservierung abgefragt.  

 

Unsere Tische sind in 2m Abstand platziert, somit können wir jeden Tisch nutzen und 

gewährleisten so, dass die maximale erlaubte Nutzung von 50% unserer Kapazität 

innen und außen nicht überschritten wird. Darüber hinaus stellen wir so sicher, dass 

ein Mindestabstand von 1,5 m von Gast zu Gast eingehalten wird. 

 

Alle Tische, sowie Stühle werden sofort nach Verlassen der Gäste wie vorgeschrieben 

desinfiziert. 

Ebenfalls werden alle Türklinken und Handläufe, sowie die WCs nach aktuellen 

Vorschriften ständig gereinigt und desinfiziert. 

 

Unseren Gästen stehen am Ein – und Ausgang, sowie auf den WCs 

Desinfektionsspender zur Verfügung.  

 

Unseren Gästen stehen laminierte Speisekarten, sowie unsere Aktionskarten als 

Einmalkarten zur Verfügung. Salz, Pfeffer, sowie Zucker erhält der Gast auf Anfrage, 

welches nach Nutzung selbstverständlich ebenfalls desinfiziert wird. Das Besteck, 

sowie Papierservietten werden einzeln gepackt und dem Gast mit der Speisekarte 

gereicht. 

 

Wir reinigen und desinfizieren die Gläser der Gäste in einer dafür vorgesehenen 

separaten Glasspülmaschine im Thekenbereich. 

 

Es besteht beim Bezahlvorgang die Möglichkeit kontaktlos per EC/Kreditkarte zu 

zahlen. Außerdem ermöglichen wir eine Bezahlung mit Bargeld. 

 

 

Unsere Servicemitarbeiter treten nur mit Mund – Nasenbedeckung an den Tisch der 

Gäste heran. Unser Küchenpersonal bereitet alle Speisen mit Einmalhandschuhen zu. 

Wir bitten auch unsere Gäste bei Ein – / Aus – und Toilettengang einen Mund – 

Nasen – Schutz zu tragen. 


