
Stand 01.2020 

 

 
 

Suppe: 

Spargelcremesuppe 

 

Kalte Vorspeisen: 

Frische gemischte Salate mit Hausdressing & Essig, Öl                                                    

gekochte und Schwarzwälder Schinken 

Tomaten Schafskäse mit Zwiebelringe 

 

Warme Speisen: 

Frischer Spargel mit  

Sauce Hollandaise und zerlassene Butter 

Schweinefilet, Mini Schnitzel,  

Lachsfilet, Gegrillte Hähnchenbrust 

Petersilienkartoffeln, Kroketten,  

Bratkartoffeln, Gemüseplatte  

 

Dessert: 

Mascarponecreme mit frischen Erdbeeren und  

Rote Grütze mit Vanillesauce 

 

p.P. 25,90 € 
 

Getränke All inkl. für 8 Std.:  

-Sektempfang, 3 Weine Sorten, alle Biersorten, alle alkoholfreie Getränke 28,00€ 

-Inklusive Kaffeespezialitäten 31,00 € 

-Inklusive 5 verschiede Schnäpse 39,00 € 

-Inklusive Cocktails & Long Drinks 45,00 € 
 Ab der 9. Stunde berechnen wir je angefangene Stunde 6,90 € pro Anfangsgästezahl. 

 

 

Für Änderungen Ihrerseits, stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung. 

Möchten Sie Ihre Torten selber mitbringen, so berechnen wir Ihnen p. P. für Geschirr, Reinigung, Personal einen Gedeckpreis von 1,50 € 

Bis zu 2 Tagen vor Veranstaltungsbeginn bitten wir um die genaue Angabe der Personenzahl, welche gleichzeitig die Grundlage Ihrer Berechnung darstellt. 


